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Pojecia 1 definicje stosowane w systemie HACCP

Skrot HACCP pochodzi od okreslenia w jezyku angielskim - Hazard Analysis and Critical Control
Points, ktore thumaczy si¢ jako Analiza Zagrozen 1 Krytyczne Punkty Kontroli. Wedlug Codex
Alimentarius system HACCP oznacza system rozpoznajacy, oceniajacy i kontrolujacy zagrozenia istotne
dla bezpieczenstwa zywosci.

System HACCP jest uznawany za najskuteczniejsze narzedzie pozwalajace zagwarantowac, ze zywnos¢ nie ulegnie skazeniu
lub zanieczyszczeniu i bedzie bezpieczna dla konsumenta.

Definicje systemu HACCP:

Laricuch zywnosciowy — sekwencja etapéw 1 proceséw zachodzacych w produkcji, przetworstwie, dystrybuciji,
magazynowaniu i postepowaniu z zywnoscia oraz jej sktadnikami, poczawszy od produkcji pierwotnej do konsumpcji.

Bezpieczernistwo zywnosci — ogét warunkow, ktére musza zostac spetnione i dotycza w szczegdlnosci:

- stosowanych substancji dodatkowych i aromatéw,

- poziomdéw substancji zanieczyszczajacych,

- pozostalosci pestycydow,

- warunk6éw napromieniowania zywnosci,

- cech organoleptycznych

1 dziatan, ktére musza by¢ podejmowane na wszystkich etapach produkcji lub obrotu zywnoscia w celu zapewniania ochrony
zdrowia i zycia cztowieka.

Cechy organoleptyczne — zespdt cech obejmujacych smak, zapach, wyglad, w tym barwe i konsystencj¢ Srodkow
spozywczych, ktére mozna wyodrebni¢ i1 ocenié przy pomocy zmystéw cztowieka.

Zagrozenie — element biologiczny, chemiczny lub fizyczny obecny w zywnos$ci badzZ stan zywnosci z potencjalna mozliwoscia
wywotania negatywnych skutkéw dla zdrowia. Zatem s to niepozadane zanieczyszczenia (chemiczne, fizyczne), wzrost lub
przezycie drobnoustrojéw, a takze wytwarzanie lub utrzymywanie si¢ toksyn mikrobiologicznych, enzyméw lub produktéw
metabolizmu, ktére moga ujemnie wplywac na bezpieczeristwo lub jakos$¢ zywnosci.

Zanieczyszczenie — obecno$¢ substancji zanieczyszczajacej w pozywieniu lub jego otoczeniu.

Krytyczny punkt — etap /krok, faza/, na ktérym mozna zastosowac kontrolg istnienia dla kontroli (CCP) - zapobieganie lub
wyeliminowanie zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci lub zredukowanie go do dopuszczalnego poziomu.

Krytyczne punkty kontrolne (CCP) - miejsca (procesy, operacje jednostkowe), ktére musza by¢ opanowane (pod kontrola) w
czasie catego procesu produkcyjnego. Jesli nie sa one dostatecznie nadzorowane, moga przyczyniaé si¢ do wystapienia
zagrozenia zdrowotnego lub zepsucia produktu.

Poziom krytyczny — kryterium oddzielajace stan dopuszczalny od niedopuszczalnego.Jest to okreslony limit (wymaganie),
najczesciej fizyczny lub chemiczny, ale moze by¢ takze mikrobiologiczny lub sensoryczny, odnoszacy si¢ do produktu lub
przebiegu procesu produkcji. Zapewnia, ze produkt ma odpowiednia jako$¢ zdrowotna.

Odchylenie — niespetnienie poziomu krytycznego.

Analiza zagrozen — proces zbierania i oceny informacji dotyczacych zagrozen i warunkéw prowadzacych do ich powstania w
celu zdecydowania, ktére z nich sa istotne dla bezpieczefistwa zywnosci, a zatem powinny by¢ ujete w planie HACCP.

Zarzadzanie ryzykiem — oznacza proces, rézniacy si¢ od oceny ryzyka, polegajacy na zbadaniu alternatywy polityki w
porozumieniu z zainteresowanymi stronami, wzigciu pod uwage oceny ryzyka i innych prawnie uzasadnionych czynnikéw, i w
razie potrzeby - na wybraniu stosownych sposobéw zapobiegania i kontroli.
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Plan /Program/ HACCP — dokument przygotowany zgodnie z zasadami HACCP w celu zapewnienia kontroli zagrozen
istotnych dla bezpieczefistwa zywnosci w rozpatrywanym segmencie faiicucha zywieniowego.

Kontrolowanie — przeprowadzanie wszelkich niezbgdnych dziataii w celu zapewnienia zgodnosci z kryteriami ustalonymi w
programie HACCP.

Kontrola — stan, w ktérym postrzegane sa prawidtowe procedury i spetnione wymagane kryteria.

Monitorowanie — przeprowadzanie planowej, sekwencyjnej obserwacji badZ pomiaréw parametréw kontrolnych w celu oceny
stopnia nadzorowania CCP. Jest to wigc sprawdzenie prawidlowosci przebiegu procesu w kazdym z krytycznych punktéw
kontrolnych, tzn. zgodnosci z ustalonymi kryteriami. Monitorowanie oznacza ciagla kontrolg ustalonych parametréw CCP i
ciagle zapisy osiaganych wartosci.

Krok /etap, faza/ - punkt, procedura, dziatanie lub element w taficuchu zywieniowym obejmujacym surowce od produkcji
wstepnej do koficowej konsumpcji.

Walidacja — dostarczenie dowod6w na efektywne dziatania programu HACCP.

Weryfikacja — wdrozenie metod, procedur, testéw i innych sposobéw oceny, a takze monitorowanie w celu oOkreslenia
zgodnosci z programem HACCP. Do weryfikacji moga by¢ zastosowane rézne metody, procedury i testy. Czgstotliwosé
weryfikacji powinna zapewnia¢ skutecznos$¢ dziatania systemu. Musi by¢ ona takze przeprowadzana wtedy, gdy zostana
wprowadzone zmiany w funkcjonowaniu systemu lub np. modyfikacje technologiczno—techniczne.

Zrédto:

Codex Alimentarius (CAC/RCP 1-1996, Wersja 4-2003)

PN-EN ISO 22000:2005 Systemu zarzadzania bezpieczeristwem zywnosci. Wymagania dla kazdej organizacji nalezacej do
taicucha zywnosciowego.

Ustawa z 25 sierpnia 2006 1. o bezpieczefistwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 2006 nr 171 poz. 1225).

Rozporzadzenie (WE) NR 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajace ogdlne zasady

i wymagania prawa zywnosciowego, powotujace Europejski Urzad ds. bezpieczenistwa zywnosci oraz ustanawiajace
procedury w zakresie bezpieczenstwa Zywnosci.
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